e e . HGTHOSHIZAKI

S
b

I
oy

Il ghiaccio Granulare si presenta nelle varianti Flake e Nugget. Sono formati di ghiaccio molto
versatili, adatti a una grande varieta di utilizzi.

Il ghiaccio Nugget & ideale per i cocktail: garantisce la giusta diluizione e la temperatura perfetta.
Il ghiaccio Flake Hoshizaki evita la disidratazione del pesce fresco, della carne e di quanto esposto
sul banco del fresco, mantenendo invece i prodotti alle corrette temperature di conservazione, ben
idratati, preservandone le caratteristiche organolettiche e il valore commerciale.

In ultimo, grazie al sistema a cocleq, tutta I'acqua immessa nel cilindro di congelamento viene
trasformata in ghiaccio, senza sprechi.

Composizione Composizione

(Flake 70% ghiaccio, 30% acqua - Nugget 88% ghiaccio, 12% acqua)

La Serie FM & disponibile
nelle versioni con
contenitore del ghiaccio
integrato oppure con
contenitore di stoccaggio
separato nella versione
modulare.

Hoshizaki ltalia Il vostro rivenditore/referente Hoshizaki di fiducia

T.+39 02 3055 7106
commerciale@hoshizaki.it
La coclea ruota all’interno di boccole in fibra di assistenza@hoshizaki.it
carbonio. Il nostro sistema di viti in acciaio temperato,
molto affidabile e robusto, comprime il ghiaccio
per renderlo compatto e asciutto, e garantisce : .

. . - giornaliera;
una maggiore durata della macchina e costi di . " :

s o LT . & possibile arrivare
manutenzione ridotti. Infine il ghiaccio viene tagliato fino a 1800 kg
con lame diverse che si adattano alla dimensione

desiderata del ghiaccio: Granulare o Nugget.

Sono disponibili modelli
a partire da 60 kg
di produzione

www.hoshizaki-europe.com

@ hoshizaki_italia

Dati e caratteristiche tecniche possono cambiare senza preavviso. Ref: HOSHI-IT-2025-BRO_FM-001



Granulare Flake

Il ghiaccio Flake, dalla consistenza leggera, ha un

| fabbricatori Nugget producono ghiaccio asciutto
e compatto: ideale per cocktail pestati, tiki-drink, rapido effetto di raffreddamento, creando un ambiente
e bevande a base di caffé. La sua particolare a temperature uniformi, senza causare “bruciature”
consistenza consente un raffreddamento rapido e da congelamento. Per questo motivo & ideale per

preparare esposizioni alimentari, come plateau di

una buona diluizione, creando la giusta base per i :
questa tipologia di drink. T pesce fresco e composizioni di frutta.

E ideale per le pescherie, i supermercati,

e ovunque sia necessaria una grande

quantitdé di ghiaccio per mantenere |l

fresco. Inoltre esalta e conserva al meglio

i frullati e la frutta fresca per I'esposizione.




