FILARE ZERO: DALLA FILOSOFIA GREEN AL PRODOTTO

DA SEMPRE IL GRUPPO GREENWAY PROMUOVE PRATICHE ECO FRIENDLY E PROGETTI
SOSTENIBILI, IL PROCESSO PRODUTTIVO DI FILARE ZERO E TESTIMONIANZA DI UN'ECONO-
MIA CIRCOLARE CHE RISPETTA L'AMBIENTE ED AL TEMPO STESSO ASSICURA UN
PRODOTTO DI ALTA QUALITA: LA FRODUZIONE DI VINO ANALCOLICO IMPLICA IN AGGIUNTA
UN RISPARMIO SIGNIFICATIVO DI ACQUA RISPETTO ALLA DISTILLAZIONE TRADIZIONALE.

PROCESSO PRODUTTIVO DI FILARE ZERO

OGNI BOTTIGLIA DI FILARE ZERO NASCE DA UNA METICOLOSA SELEZIONE DElI GRAFFOLI
CON BILANCIAMENTO PERFETTO TRA ZUCCHERI E ACIDITA PER GARANTIRE FRESCHEZZA E
AROMATICITA. LE VARIANTI PERLA BIANCA, PERLA ROSA E PERLA GIALLA SONO IL RISULTA-
TO DI UNA PRODUZIONE ATTENTA ED INNOVATIVA CHE CONSERVA FRESCHEZZA, VIVACITA E
IL GUSTO UNICO DEGLI SPUMANTI, SENZA RINUNCIARE ALLA LEGGEREZZA.

RACCOLTA

Il viaggio del vino Inizia nei
vigneti: l'uva viene raccolta a
mano o con macchine speciali
nel momento perfetto di
maturazione.

PIGIATURA

Dopo la raccolta, le uve venge-
no diraspate e sottoppste a
una pressatura  soffice  per
estrarre il mosto.

REFRIGERAZIONE

Il mosto viene pol posto In
autoclave a temperatura con-
trollata per impedire 'ayvio
della fermentazione alcolica.
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Il risultato & un vine analcolico Sl
dalle caratteristiche uniche,
pronta per offrire un’esperien-
za di gusto stracrdinaria, senza
compromessk.

FILTRATURA

A,

Successivamente, & creerd la
vivacitd tiplca delle bellicine,
mentre un attento processo di
filtrazlone prepara |l mosta per
essere imbottigiiato,




DESCRIZIONE:

COLORE GIALLO PAGLIERINO CON
RIFLESS! BRILLANTI. AL NASO, IL VINO
OFFRE UN BOUQUET FINE E DELICATO,
CON NOTE FRUTTATE DI MELA VERDE,
PERA E AGRUMI, ACCOMPAGNATE DA
LEGGERE SFUMATURE FLOREALI DI FIORI
BIANCHI. AL PALATO Si PRESENTA DELI-
CATO ED EQUILIBRATO, PIACEVOLMENTE
DOLCE. IL FINALE E PULITO, CON UN
RETROGUSTO FRUTTATO E LEGGERMEN-
TE AROMATICO CHE INVITA A UN NUOVO
SORSO.

GRADAZIONE ALCOLICA: 0% VOL
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 4-5°C

CONSUMAZIONE: ENTRO 36 MESI /
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COLORE ROSA CON RIFLESS! BRILLANTI.
AL NASO E CARATTERIZZATO DA UN
INTENSO AROMA DI MOSTO CHE SI AC-
COMPAGNA A SENTORI FRUTTATI DALLA
SPICCATA FRESCHEZZA. AL PALATO SI
PRESENTA DELICATO ED EQUILIBRATO,
PIACEVOLMENTE DOLCE. IL FINALE E
PULITO, CON UN RETROGUSTO FRUTTATO
E LEGGERMENTE AROMATICO CHE INVITA
A UN NUOVO SORSO.

DESCRIZIONE:

GRADAZIONE ALCOLICA: 0% VOL
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 4-5°C

CONSUMAZIONE: ENTRO 36 MESI

B REZERD

DESCRIZIONE:

COLORE GIALLO PAGLIERINO CON
RIFLESS|I BRILLANTI. AL NASO SI
PRESENTA FLOREALE E FRUTTATO, CON
NOTE DI ERBA TAGLIATA. AL PALATO
RISULTA LEGGERMENTE MINERALE CON
SFUMATURE DI MELA E PERA. IL GUSTO
LEGGERMENTE DOLCE SI BILANCIA
PERFETTAMENTE CON LA SUA VIVACE
EFFERVESCENZA, DONANDOGLI FRE-
SCHEZZA ED UNA BUONA PERSISTENZA.

GRADAZIONE ALCOLICA: 0% VOL
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 4-5°C

CONSUMAZIONE: ENTRO 36 MESI




