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Ad un primo sguardo, una birra dal bel
color oro carico, inframezzato da un
perlage fine di bollicine, & impreziosita
da una schiuma abbondante,

candida e persistente.

Gli aromi preponderanti sono il risultato
del connubio tra malti e luppoli italiani.
Questi ultimi conferiscono fragranze
agrumate e resinose, che bilanciano

le note dolci dei malti.

Al gusto, I'amaro & percepibile ma non
protagonista; € infatti armonizzato

da un corpo rotondo e da un finale
secco, che lascia la bocca pulita.

Il retrogusto leggermente resinoso,
unito agli aromi agrumati

di pompelmo e limone,

e la giusta carbonatazione

rendono la bevuta fresca

e appagante.

NOTA DEL MASTRO BIRRAIO:

“Per questa birra ho scelto

di usare la tecnica del

dry hopping, che consiste
nell'infusione a freddo

dei luppoli in fiore direttamente
nel tank dove la birra riposa

fino alla piena maturazione,
ottenendo note del tutto peculiari
che ne contraddistinguono

il bougquet.”

Andrea Pausler
Mastro Birraio Birra Amarcord

MALTO D'ORZO
ITALIANO

DA AGRICOLTURA
SOSTENIBILE
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AMA LA BIRRA

AMARCORD PER LA TERRA

Anche la sostenibilita, come la qualita, richiede

un impegno quotidiano per tradursi in valore.

Gli obiettivi che ci siamo posti e le azioni che abbiamo
perseguito, oggi ci permettono di parlare di birre
prodotte con un bilancio energetico a zero emissioni.
Gia da qualche anno utilizziamo esclusivamente energia
elettrica da fonti rinnovabili certificate:
gran parte dell'energia proviene dall'impianto
fotovoltaico installato sul tetto del birrificio nel 2010
e potenziato nel 2024, mentre la quota restante viene
acquistata da partner certificati.

Oltre a questo il 100% della CO, emessa durante
il ciclo produttivo viene compensata attraverso
I'acquisto di crediti che finanziano progetti
di sostenibilita in tutto il mondo.

La selezione dei fornitori, delle materie prime,
I'attenzione agli sprechi ma anche verso un’economia
sempre piu circolare sono una priorita che ci proietta
verso un futuro sempre piu sostenibile.

www.birraamarcord.it #birraamarcord o



