DISTILLATO IMPVD

PAVIDA

DISTILLATO DI BIRRA

BEER DISTILLATE

Sapientemente distillato
dall’amico Enzo Poli, Distilleria
artigianale Maxentia, nasce da
un blend delle nostre birre
luppolate che donano sentori
agrumato-floreali,
immediatamente percepiti al
naso.

A seguire emergono le note del
malto che ricordano la pasta
frolla e il marzapane. In bocca
sprigiona i suoi 40 gradi con
note calde, ma molto pulite che
richiamano i sentori olfattivi.
La chiusura porta con sé un
amaro erbaceo che lascia la
bocca fresca e asciutta.

This spiritis born from a
blend of our hoppy beers,
expertly distilled by our
friend Enzo Poli at the
artisanal Maxentia Distillery.
Citrusy and floral aromas
are immediately noticeable
on the nose.

The malty notes emerge,
reminiscent of shortcrust
pastry and marzipan. On the
palate, it reveals its 40%
ABV with warm yet very
clean notes that echo the
olfactory sensations.

The finish carries a herbal
bitterness that leaves the
mouth feeling fresh and dry.

->ALC./40% Vol
- Bottiglia 500 ML
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